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Bei der Eroffnung des ,,0ko-Solar-Biotop“ in Péchlarn diese Woche herrsch-
te groBer Andrang. Seit November 2020 wurde das Projekt vor Ort — auf den

Freiflachen ndchst der Donaubriicke — umgesetzt.
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Wo die Schafe unter
Solarpaneelen grasen

Startschuss | Pilotprojekt in Pochlarn vereint
Biodiversitat mit Gewinnung von Sonnenenergie.

Von Denise Schweiger

POCHLARN | Sonnenblumen ran-
ken an den grauen Tridgern der
Photovoltaikanlage nach oben,
Beerenstauden und Obstbdume
gedeihen - und zwischen den
Solarpaneelen lugt ein Schaf
hervor. Mit dem Pilotprojekt
,Oko-Solar-Biotop“ ist der Raiff-
eisen Ware Solar Solutions
GmbH (RWA) der Spagat zwi-
schen Biodiversitdt und der Ge-
winnung von Sonnenenergie
gelungen. Denn die rund fiinf
Hektar grofle Fliche auf dem
Geldnde der Garant Tiernah-
rung GmbH néichst der Donau-
briicke, auf der 10.000 Solarpa-
neele errichtet wurden, wird
nach wie vor landwirtschaftlich
genutzt. Sprich: ,Griine” Ener-
gie erzeugen, ohne Flachen zu
verbauen. ,Es ist eine innovati-
ve Doppelnutzung, die Biodiver-
sitdt schafft und den Strombe-
darf deckt. Dieses Projekt ist ein-
zigartig in ganz Osterreich”, er-
lauterte ~ RWA-Generaldirektor
Reinhard Wolf.

Im November starteten die In-
stallationsarbeiten, mit dieser
Woche geht die Anlage in Be-
trieb. Mit einer Leistung von 4,1
MWp wird die Hélfte des Strom-
verbrauchs von Garant direkt

genutzt. Das ,,Oko-Solar-Biotop”
gliedert sich in zwei Bereiche:
Auf einer Fliche (90 Prozent)
stehen Paneele mit Stidausrich-
tung, der Boden darunter fun-
giert als Lebensraum fiir ver-
schiedenste Tierarten. Auf der
restlichen Fliche werden drei
Modelle der Agrar-Photovoltaik
getestet. Das Pilotprojekt wird
zudem auch wissenschaftlich
von der Wiener Universitdt fiir
Bodenkultur (Boku) sowie dem
Francisco Josephinum in Wie-
selburg begleitet.

»Wichtiger Schritt in
Richtung Energiewende*

Bei der Eroffnung verschaff-
ten sich unter anderem Umwelt-
ministerin Leonore Gewessler
(Griine) und Landeshauptfrau-
Stellvertreter Stephan Pernkopf
(OVP) einen Eindruck der Anla-
ge. ,Dieses Projekt ist ein wichti-
ger Schritt in Richtung Energie-
wende. Mithilfe solcher Ansitze
lasst sich das Ziel klimafreundli-
che Zukunft erreichen”, betonte
Gewessler. Auch Pernkopf zeigte
sich beeindruckt: ,Das ,Oko-So-
lar-Biotop Pochlarn’ zeigt ein-
drucksvoll, dass Okologie und
Okonomie nicht im Wider-
spruch stehen.”
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Regionale Schditze
heben und pflegen

Das gute liegt so nah | Die neue Herbstausgabe des
SPAR-Regionalmagazins lddt zum Schmdkern ein.

#Naheliegendes”  steht im
Herbst bei SPAR klar im Vor-
dergrund. Daher werden er-
neut mehr als 60 unserer
SPAR-Lieferanten aus Niederos-
terreich, Wien und dem nord-
lichen Burgenland vor den Vor-
hang gebeten. Auf 72 Seiten
zeigt SPAR einige regionale
»BROTagonisten” und beant-
wortet Fragen wie: Woran man
richtig gutes Brot erkennt? Was
hat es mit der Zitrone des Nor-
dens auf sich? Wer ist eigent-
lich der Xunde Xandl? Wo liegt
das beste Teilstiick beim Rind?
Und was genau ist der Wiener
gemischte Satz? Naheliegend,
dass diese und viele andere Fra-
gen im neuen SPAR-Magazin
beantwortet werden.

Eingelegtes und
Fermentiertes

Der Jahreszeit entsprechend
bekommt auch das Thema
,Haltbares” seine Aufmerksam-
keit. Neben traditionell einge-
legten Friichten und Gemdiise
hat sich auch Kimchi (fermen-
tiertes Gemdiise) seinen Weg in
unsere Kiichen und auf unse-
ren Speiseplan gebahnt. Einen
Bericht und einen Video-Link
findet man im Heft.

Stadtmadrchen fiir
GenieRer
Food-Bloggerin Mara Hola

begleitet die Leser durch das
ganze Heft. Sie prédsentiert Re-

zepte, gibt Tipps und infor-
miert tiber den neuen interna-
tionalen Foodtrend ,Kimchi*.
Daftir besucht sie Bio-Bauer
Robert Lutz in Gumprechtsfel-
den bei Wieselburg und ,das
Ferment” in Wien und zeigt,
dass heimische Betriebe nicht
nur weiterdenken, sondern
auch vordenken!

Man darf gespannt sein. Auf
die Vielfalt der regionalen Lie-
feranten von SPAR, Neuig-
keiten rund um das Thema
Regionalitit, Trends und den
einen oder anderen Rezept-
Tipp. Ab 23. September gibt's
das Magazin zur freien Entnah-
me bei SPAR, EUROSPAR,
INTERSPAR und SPAR-Gour-
met in Wien, Niederosterreich
und dem nérdlichen Burgen-
land. Werbung

SPAR-Geschiftsfiihrer Alois Huber
prasentiert das neue Regional-Ma-

gazin. Foto: SPAR
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